
 

  

Cafeteria-Menü 
vom 19. bis 25. Januar 2026 
 

 Mittags-Menü Abend-Menü 

Montag,  
19. Januar 

• Suppe / Salat 
• Rindsfleischvogel 
• Polenta 
• Brokkoli 

• Zwetschgenwähe 
• Rahm 

Dienstag,  
20. Januar 

• Suppe / Salat 
• Leberli 
• Rösti 
• Kohlrabi 
• Glace 

• Pizokel mit Kürbis 

Mittwoch,  
21. Januar 

• Suppe / Salat 
• Heisser Fleischkäse 
• Spiralnudeln 
• Blaukraut 
• Dessert 

• Hausgemachte 
Schinkengipfeli 

• Randen-carpaccio 
 

Donnerstag,  
22. Januar 

• Suppe / Salat 
• Schweinssteak  
• Kräuterbutter 
• Bratkartoffeln 
• Zucchetti 

• Gemüse- Quiche 
 

Freitag,  
23. Januar 

• Suppe / Salat 
• Älplermakkaroni 
• Apfelmus 

• Thonbrötli 

Samstag,  
24. Januar 

• Suppe / Salat 
• Pouletcurry-Geschnetzeltes 
• Jasminreis 
• Erbsen 

• Frühlingsrollen 
• Sweet-Chilisauce 
• Blattsalat 

Sonntag,  
25. Januar 

• Suppe / Salat 
• Gebratenes Filet  
• Morchelsauce 
• Spätzli 
• Karotten 
• Dessert 

• Café Complet 
 

 
 

Deklaration Fleisch und Fisch: Rind (CH), Kalb (CH), Schwein (CH), Geflügel (CH) (Ungarn*), Lamm (CH, Neuseeland*, Australien*), Wild (CH, EU, 
Neuseeland), Kaninchen (CH, Ungarn*), Fisch (CH, N,FAO 05,18, 21, 27, 27lll b, 31, 34, 37, 38, 41, 47, 48, 51, 57, 58, 61,71). Aquakulturen, Leinenfang & 
Schleppnetz.  
* Kann mit Hormonen, Antibiotika und oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 

Brot und Backwaren: CH, Österreich. 

Allergien: Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Informationen über Allergene in den einzelnen Gerichten. 


